
        

Recept… 
 

Mosterdsoep: 
 
- 60 gram boter laten smelten, hierin 2 sjalotjes en 2 tenen knoflook fruiten. 

- 60 gram bloem toevoegen en tot bal roeren.  

- 6 deciliter kippenbouillon beetje bij beetje toevoegen en tussendoor steeds even laten 

koken. 

- vervolgens van het vuur af 2deciliter droge witte wijn en 2deciliter slagroom er doorheen 

mengen. 

- dan 2 theelepels suiker en 4 eetlepels mosterd (middelscherp) toevoegen. 

- om te garneren het witte gedeelte van 2 dunne preien fijn snipperen en erover strooien of 

erdoorheen roeren. 

- peterselie om af te garneren. 

- voor de liefhebber 100gr. gebakken spekreepjes toevoegen. 

 

Soep naar eigen smaak afmaken en genieten maar. 

Eventueel met brood opdienen. 

 

  
 
Smakelijk eten 

 

 

Bingelrade Ontmoet 

 
 

Samen Eten 


